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Weinheimer Messer

Unsere Philosophie
Das Kochmesser in seiner vielfaltigen Form
soll als taglicher Gebrauchsgegenstand dienen und dem
Besitzer unserer Produkte noch mehr Freude beim Kochen
bereiten.

Oberstes Anliegen besteht in der Qualitat
der Klinge, dem Respekt vor den verwendeten Materialien,
der Hingabe zum Detail, der Bezug
zum Handwerk und
die individuelle Betreuung unserer Kunden bei
fachlichen Beratungsgesprachen.

Unsere Kochmesser werden in Einzelanfertigung, nach
Kundenwunsch, mit Herzblut in Handarbeit gefertigt.

Hinweis zur Pflege:

Unsere Kochmesser mdgen keine Spulmaschinen und
keinen Kontakt zu anderen Klingen in der Schublade.
Sie lieben hingegen pflegliche Behandlung und gelegentlich
eine Griffpflege mit Olivendl.

Sie haben ein einmaliges Unikat erworben
... empfehlen Sie uns weiter

Markus Wagner Jorg Krammer
Messerschmiedemeister Techniker
Hauptstrasse 66 Hauptstrasse 29
69469 Weinheim 69469 Weinheim
06201 187636 0173 3068301

info@scharfemesser.de j.krammer@planundmehr.de



